
Après-midi de 14:00 à 18:00 h

50 € par participant

Vous aimez les fromages français

et vous voudriez en savoir un peu plus…

Quels sont les différents types de pâtes? 

Quels sont les différents types de croûtes? 

Comment s’appellent tous ces fromages, 

des plus petits aux plus gros?

De quelles régions de France 

proviennent-ils?

Qu’est-ce qu’une tomme? 

Qu’est-ce qu’un vacherin? 

Quels sont les fromages AOC?

Que veut dire « fromage fermier »?

Qu’est-ce que l’affinage? 

Les fromages de France: 
une incroyable diversité!

 Visite des caves et de la crémerie

 Composition d’un plateau de fromages par les participants

 Choix des vins pour accompagner les fromages sélectionnés

 Dégustation du plateau et de ses vins par les participants

Pour répondre à toutes ces questions, M. Patrick Marty, fromager-affineur 

des Halles de Cahors vous propose une animation avec :


